
ST SENOUX
Semaine du 10/06 au 16/06

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE Coleslaw BIO Pastèque Concombres bio
natures Gaspacho  Friand au

fromage

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

Jambon grill HVE
sauce barbecue

Poisson pané et
dosette de

ketchup
 Haché de boeuf

sauce poivre  Sauté de volaille
BIO paëlla

Gratin
montagnard (plat

complet végé)

Petits pois
Carottes BIO Macaronis BIO Haricots verts BIO Riz paëlla au

chorizo (porc) Salade verte  

PRODUIT LAITIER Yaourt aromatisé  Brie pointe  Tomme noire  Fromage blanc
aux fruits BIO

 Petit suisse aux
fruits  

DESSERT Fruit frais BIO Liégeois chocolat  Flan nappé
caramel  Churros au

chocolat  Fruit frais BIO

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Produit issu de l'agriculture biologique

LE CHEF
ET SON ÉQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPÉTIT !

Fabrication maison Repas à thème

Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code à saisir : STSENOUX35
Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.


